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Tagen im Stift St. Georgen bedeutet Inspiration, Wohlbefinden und Genuss im Einklang mit der Natur! Lassen Sie sich inspirieren von
der einzigartigen Naturkulisse des Langsees und dem wunderbaren historischen Ambiente unseres 1000 jahrigen Stifts.

Grofzligig angelegter Tagungsbereich mit 12 tageslichtdurchflutenden Tagungsraumen mit modernster Technik fir individuelle Veran-
staltungen bis 100 Personen, attraktive Tagungspauschalen mit delikater Pausenverpflegung und schmackhafter regionaler, saisonaler
Alpe Adria Kiiche in unserem Stiftsrestaurant runden unser Veranstaltungsangebot stimmig ab.

Nutzen Sie unseren Ort der Kraft und Ruhe, die einzigartigen Naturerlebnisse in unseren Stiftsgarten, die gelebte Gastfreundschaft und
professionelle Betreuung in unserem Hause zur erfolgreichen Durchfiihrung Ihrer Seminare, Kongresse, Tagungen und Veranstaltungen.

Herzlichst,
Ihr Hotel-Team vom Stift St. Georgen

.Das Stift St. Georgen am Langsee ist ein wunderbarer Ort um Seminare und Workshops zu genief3en. Liebliche Land-
schaft trifft auf herzlich, professionellen Geist in allen Bereichen. Meine aufrichtige Empfehlung fiir alle die Besonderes
suchen und finden wollen.”

Manfred Sendlhofer: Trainer des AVL-Institut Wien.

»1ageslichtdurchflutete Seminarraume und ein engagiertes Team bilden den Rahmen fur erfolgreiche Seminare in der ein-
zigartigen Atmosphare des 1000-jahrigen Stifts. - Ein kraftvoller und kreativitatsférdernder Ort.*
Mag. Susanne Kuttnig-Urbanz: Trainerin und Buch-Autorin.

,Das Stift St. Georgen sticht hervor durch die besondere Verbindung von Tradition und Moderne. Die Kraft der alten Mau-
ern, die Seminartechnik und die regionale Kiiche liefern einen optimalen Beitrag firr eine gelungene

Seminaratmosphare.*
Mag. Thomas Bodner: Pesonalentwickler der Treibacher Industrie AG.

-Wir schatzen das Stift St. Georgen seit Jahren als Seminarhotel und verlasslichen Partner. Unsere Mitarbeiterinnen genie-
3en bei jedem Aufenthalt den wunderbaren Duft des Zirbenholzes in den Zimmern und den hauseigenen Seezugang durch
das Schlossbad am Langsee.”

Manfred Reichmann: Geschéftsfiihrer von Dr. Oetker Ostererreich.

KONTAKT

Stift St. Georgen am Langsee
Schlossallee 6 | 9313 St. Georgen am Langsee

Tel.: +43 4213 2046 702 | E-Mail: veranstaltungen@stift-stgeorgen.at
www.stift-stgeorgen.at




Geniellen Sie Ihre wohlverdiente Nachtruhe im historischen Ambiente unseres Hauses. Wir bieten lhnen
64 komfortable Stiftszimmer mit Zirbenholzbetten.

Inklusisvleitungen bei Ubernachtung
Reichhaltiges Friihstlicksbuffet mit regionalen Produkten & Kdstlichkeiten aus der
hauseigenen Stiftsbackerei
Freier Eintritt in die Stiftssauna mit Finnischer Sauna & aromatischer Krautersauna
Freier Eintritt in das Stiftsbad mit grof3ztigiger Liegewiese
(kostenpflichtig)
Gratis Parkplatz direkt beim Stift
ErmaRigtes Greenfee am Golfplatz Jaques Lemans
Hotelshop mit ausgewahlten, hochwertigen Produkten aus der Eigenproduktion & aus der Region (kostenpflichtig)
Wochenprogramm rund um das Stift (teilweise gegen Geblihr)
Kostenloses WLAN
Vorteile der Regionskarte ,Worthersee Plus Card*

Zimmerpreise
Doppelzimmer: ab € 94,00 pro Zimmer und Nacht (2 Personen)
Einzelzimmer: ab € 59,00 pro Zimmer und Nacht (1 Person)

Diese Zimmerpreise sind lediglich in Verbindung mit einer Seminarveranstaltung gtiltig und verstehen sich pro Zimmer und Nacht je
nach Saison inkl. Frihstiicksbuffet und Mehrwertsteuer. Die Ortstaxe ist gesondert vor Ort zu begleichen
Alle genannten Preise sind Richtpreise und kdnnen tagesaktuellen Schwankungen unterliegen.

Abrufkontingent
Ihr Zimmerkontingent ist bis 6 Wochen vor der Veranstaltung aufrecht. Danach fallen diese Zimmer in den freien Verkauf.

Parken
Das Parken am Stiftshotel-Parkplatz ist kostenlos.

Rezeption
Check-In: ab 15.00 Uhr
Check-out: bis 10.00 Uhr



SEMINARRAUME

Unser Team kiimmert sich im Vorfeld um die korrekte Bestuhlung, sowie technische Ausstattung ganz nach lhren Anforderungen.
Vor Ort steht Ihnen unser Haustechnik-Team fur eine kurze technische Unterweisung am ersten Tag zur Verfiigung.

Inklusivleistungen im Seminarangebot: Wahlen Sie aus unserem Raumangebot:

Modernste Technik ... 1 groRer Festsaal fir bis zu 180 Personen

1 Tower mit Multi-Media-Ausstattung ... 12 tageslichtdurchflutete Seminarrdume fir bis zu 100 Personen

1 Moderationskoffer inkl. Moderationsmaterial ... 1 Meditationsraum

1 Flipchart mit Papier und Stiften ... Raumnutzung bis 24.00 Uhr Inklusive

1 Block und Kugelschreiber pro Person

1 Pinnwand

Verdunklungsmaglichkeiten

WLAN

Lénge x Breite Ganzer Halber

Raum m? in Meter Kino Schule U-Form Block Kreis Tag Tag
Festsaal 141 21,7x6,5 195 124 60 52 72 €600,00 | €350,00
Georgsaal 98 18,5 x 6,7 175 66 50 28 57 €350,00 | €245,00
Hemmasaal 70 10,5 x 6,7 48 32 26 14 28 €250,00 | €175,00
See Atelier 65 9,3x7,0 - - 16 16 - €250,00 | €175,00
Sebastiansaal 55 8,2x6,9 45 24 18 18 28 €250,00 | €175,00
Nonnbergsaal 55 8,0x6,9 45 24 18 18 28 €250,00 | €175,00
Eggersaal 53 8,9x6,0 42 24 16 18 28 €250,00 | €175,00
Turmzimmer 44 72x6,4 20 24 14 14 1 €250,00 | €175,00
Seezimmer 40 6,8x5,9 20 - 16 16 16 €250,00 | €175,00
St. Peter Stuberl 30 6,5x4,5 - - - 8 - €250,00 | €175,00
Hiltiburgsaal 75 11,9x6,3 85 48 30 32 37 €250,00 | €175,00
Mariannhillsaal 56 9,1x6,2 60 30 26 28 30 €250,00 | €175,00
Raum der Stille 48 7,3x6,5 - - - - 15 €250,00 | €175,00

Umbestuhlung

Fir eine kurzfristige Umbestuhlung am Seminartrag verrechnen wir einen Mehraufwand von € 50,00 pro angefangener

Stunde. Bitten halten Sie mit lhren Seminartrainern Riicksprache um die korrekte Bestuhlung zu definieren. Gerne nehmen auch wir
Kontakt auf!

Reinigungskosten
Im Rahmen der Veranstaltung kann es zu Verschmutzungen kommen. Sollten diese den tblichen Aufwand Ubersteigen, stellen wir
gesonderte Reinigungskosten in Rechnung.

Dekoration
Eigene Dekorationen und Hinweisschilder sind ausschlieflich in Ricksprache mit dem Stift St. Georgen gestattet. Im Fall von
Beschadigungen haftet der Veranstalter dafir.



Der Duft von frischem Geback aus unserer Stiftsbackerei lasst
groRRe Vorfreude auf unser schmackhaftes und reichhaltiges Stifts-
frihsticksbuffet aufkommen.

.Naturlich genieRen” steht im Stiftsrestaurant im Vordergrund
saisonal, bevorzugt biologische Lebensmittel aus der Umgebung
werden von Kiichenmeister Franz Resch und seinem Team scho-
nend und kreativ verarbeitet. Taglich verwohnt er unsere Gaste
mittags und abends mit feinen Stifts-Menus mit kdstlichen Fleisch-,
Fisch und vegetarischen Hauptgerichten zur Auswahl.

Nahrungsmittelunvertréglichkeiten

Bei Allergien oder Nahrungsmittelunvertraglichkeiten oder -intole-
ranzen bieten wir Ihnen selbstverstandlich auch Schonkost, lak-
tose- und glutenfreie Gerichte. Um lhren ernahrungsspezfischen
Anforderungen gerecht zu werden, ersuchen wir Sie um Bekannt-
gabe bei Reservierung

Quellwasser
All unseren Gasten stehen im Stift fiinf Brunnen mit erfrischendem
Quellwasser aus der hauseigenen Wasserzisterne zur Verfigung.

HIGHLIGHT: Slow Food Verkostung

Buchen Sie im Rahmen lhres Stiftsments DIE legendare Slow
Food Verkostung mit unserem Kiichenmeister Franz Resch. Mit
ausgewahlten Kostlichkeiten vom Stift und aus der Region.

Zu einem Aufpreis pro Person buchbar.

Stiftsrestaurant

Bitte berlcksichtigen Sie, dass die Gruppe im Restaurant zu-
sammen sitzen muss, damit wir einen reibungslosen Service
garantieren konnen. Im Rahmen der Halbpension ist immer das
Abendessen und nicht das Mittagessen inkludert. Sollte ein Mittag-
essen anstelle des Abendessens gewiinscht sein, muss die ganze
Gruppe dies einnehmen.

Garantiezahl

Die Garanatiezabhl fir die Verpflegung bentbigen wir bis 7 Werk-
tage vor der Veranstaltung. Die Zahl gilt als Garantiezahl und wird
auf jeden Fall dem Veranstalter in Rechnung gestellt. Eine dartiber
hinausgehende Personenanzahl wird zusatzlich verrechnet.

Mitgebrachte Speisen und Getrdanke
Das Stift St. Georgen ist ausnahmslos fiir Speisen und Getranke
zustandig, daher ist das Mitbringen nicht gestattet.

VERPFLEGUNGSPAUSCHALEN

MEET & GO |

... 1 Pause am Vormittag mit Kaffee & Tee,
sowie mit pikanten Snacks
1 Obstkorb
1 Mittagessen
1 Pause am Nachmittag mit Kaffee & Tee,
sowie mit stiRen Snacks
4 Tagungsgetranke im Seminarraum

Zum Preis von € 49,00 pro Person und Tag

MEET & GO Il
1 Pause am Vormittag mit Kaffee & Tee
1 Mittagessen
1 Pause am Nachmittag mit Kaffee & Tee
4 Tagungsgetranke im Seminarraum

Zum Preis von € 38,00 pro Person und Tag

MEET & GO Il
1 Pause am Vormittag mit Kaffee & Tee,
sowie mit pikanten oder stiRen Snacks
1 Mittagessen
2 Tagungsgetranke im Seminarraum

Zum Preis von € 34,00 pro Person und Tag

MEET & GO IV
1 Pause mit Kaffee & Tee
1 Mittagessen
2 Tagungsgetranke im Seminarraum

Zum Preis von € 28,00 pro Person und Tag
MEET & GO light
1 Pause mit Kaffee & Tee im Seminarraum

Leitungswasser
Obstkorb

Zum Preis von € 5,50 pro Person und Tag



OPTIONAL
ZUBUCHBAR

ZUSATZLICHE TECHNIK (je nach Verfiigbarkeit)

Technikerstunden € 50,00 pro angefangener Stunde
KULINARIK
... Regionales Friihstiicksbuffet fiir Gaste ohne Ubernachtung € 19,50 pro Person
Mittags- oder Abendmenii fiir Gaste ohne Ubernachtung € 21,00 pro Person
Aufpreis Halbpension € 21,00 pro Person und Nacht
Aufpreis Vollpension € 42,00 pro Person und Nacht
Aufpreis Slow Food Verkostung zum Abendessen € 18,00 pro Person
Aufpreis Slow Food Meni mit kalten und warmen Speisen € 32,00 pro Person
Obstkorb € 2,50 pro Person
Karaffe Wasser € 2,50 pro Karaffe
Getranke je nach aktueller Karte
Gebackkorberl € 4,00 pro Person
Alpe-Adria-Platte inkl. Geback 120g € 12,00 pro Person
180g € 16,50 pro Person
GASTGESCHENKE
... Reindling klein € 4,50 pro Stiick
... Stiftstee klein € 3,00 pro Stiick
DRUCKSERVICE
... schwarz weif3: A4 € 0,20 A3 €0,40
... farbig: A4€0,70 A3 € 1,00
TAGESZIMMER
Late Check Out bis 13.00 Uhr (je nach Verfugbarkeit) € 15,00 pro Zimmer

Early Check In ab 10.00 Uhr (je nach Verfligbarkeit) € 15,00 pro Zimmer



RAHMENPROGRAM
& INCENTIVES

Gerne organisieren wir fir Sie gemeinsam mit unseren regionalen Partnern ein mafigeschneidertes Rahmenprogramm & Incentives fur
ein rundum erfolgreiches Seminar. Rund um den Langsee bietet das Stift, sowie die Region zahlreiche Mdglichkeiten, die nach einem
erfolgreichen Seminartag zum Entspannen und Geniel3en einladen.

Stiftsfihrung mit Stiftspfarrer Kons. Rat DDr. Christian Stromberger
Botanische Gartenfiihrung mit Herrn Stefan Bertram

Slow Food Verkostung mit Kiichenmeister Franz Resch
Weinverkostung mit Restaurantleiter Sascha Gunzer

smoveyWalk mit Hoteldirektorin Sabine Loy

Picknick im Stiftsgarten mit stiftseigenem Speck und Geback

Gefiihrte Wanderungen und Radtouren durch die Region Mittelkarnten

OAMTC Fahrsicherheitstraining

Golfrunden am Golfplatz ,Jacques Lemans - Golfclub St. Veit/Langsee*
Besichtigung der Burg Hochosterwitz

Schokoladenverkostung in der Karntner Erlebnismanufaktur Craigher in Friesach
Fuhrung durch den Dom zu Gurk

Tagesausfliige nach Italien oder Slowenien mit Bacher Reisen

Grol3e Anzahl an Ausflugszielen in Karnten

Alle Rahmenprogrammpunkte sind auf Anfrage und gegen Geblhr.



Fir eine verbindliche Reservierung benétigen wir eine schriftliche Bestatigung lhrerseits via E-Mail. Zudem mussen auch
Stornierungen, sowie Anderungen der Personenanzahl schriftlich bekannt gegeben werden.

Mit Ihrer verbindlichen Reservierung wird eine Anzahlung, abhangig von Ihrer
Teilnehmeranzahl, sofort via Bankiiberweisung fallig. Der Restbetrag kann ganz bequem in Bar, mittels Bankomat- oder Kre-
ditkarte bezahlt werden.:

Bis 10 Teilnehmer: € 500,-
Bis 25 Teilnehmer: € 1.000,-
Bis 50 Teilnehmer: € 1.500,-
Bis 75 Teilnehmer: € 2.000,-
Bis 100 Teilnehmer: € 2.500,-

Stornobedingungen:
Bis 1 Monat vor Veranstaltungsbeginn kostenlos.
Bis 30 bis 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn 50%* des Gesamtbetrages.
Ab 14 bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn 70%* des Gesamtbetrages.
In der letzten Woche betragt die Stornogebihr 90%* des Gesamtbetrages.
*Bemessungsgrundlage ist der bestellte Umsatz It. Angebot bzw. Vereinbarung

Das Mitbringen von Speisen und Getranke ist nicht gestattet.

Mit Ihrer Rickbestatigung bzw. schriftlichen Fixierung Ihrer Veranstaltung (auch ohne

vorherige Leistung der Anzahlung) akzeptieren Sie vollinhaltlich die Allgemeinen Geschaftsbedingungen des aktuell giltigen
Seminarfolders und fiir die Zimmerreservierung die AGBH fir die Hotellerie 2006.

Fir eine kurzfristige Umbestuhlung am Seminartrag verrechnen wir einen Mehraufwand von € 50,00 pro angefangener
Stunde. Bitten halten Sie mit lhren Seminartrainern Riicksprache um die korrekte Bestuhlung zu definieren. Gerne nehmen
auch wir Kontakt auf!

Die verbindliche Information iiber die genaue Personenanzahl sowie evtl. Anderungen zum Ablauf erwarten wir bis 7 Tage vor
der Veranstaltung. Diese Personenanzahl wird fir die Verrechnung herangezogen. Im Falle einer hdheren Gasteanzahl erfolgt
die Verrechnung gemaR der tatsachlichen Teilnehmeranzahl.

Im Ramen der Veranstaltung kann es zu Verschmutzungen kommen. Sollten diese den (iblichen Aufwand Ubersteigen stelen
wir gesonderte Reinigungskosten in Rechnung.

Eigene Dekorationen und Hinweisschilder sind ausschlieBlich in Ricksprache mit dem Stift St. Georgen gestattet. Im Fall von
Beschadigungen haften Sie als Veranstalter.

Die Rechnung ist 14 Tage nach Erhalt fallig. Rechnungsreklamationen sind bis maximal zwei Wochen nach der Veranstaltung
maoglich.

Alle hier angegeben Preise verstehen sich in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.

Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten!



